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250 G RUMPSTEAK

vom Argentinischen Black Angus Rind 19,50
mit Pfefferrahmsauce, dazu Rosmarin- Kartoffeln

und ein Salat

GRILLPFANNE ,FORSTHAUS - WIESMANN“ 15,80
Medaillons vom Rind, Schwein und Pute

an knackigem Gemiise, ol
dazu Bratkartoffeln W,
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MEDAILLONS VOM SCHWEINEFILET 15,90
auf einer Balsamicojus, dazu Romanesco- Gemiise
und Kartoffelplatzchen

ZWEI SCHWEINESCHNITZEL ,WIENER ART" 10,80

mit knusprigen Pommes frites
und einem kleinen Salat

SCHWEINESCHNITZEL ,FORSTMEISTER” 13,50
iiberzogen mit einer cremigen Waldpflzsauce,

dazu Kroketten und Salat

HAHNCHENBRUSTFILET 13,50

mit Spinat gefiillt, dazu Bandnudeln
fn Pesto- Rahmsauce

LAMMRUCKEN 17,50
unter der Krduterkruste an einer Knoblauch- Schalottenjus,
dazu Kartoffelgratin und Bohnen fm Speckmantel

BARBERIE ENTENBRUST 22,00
rosa gebraten an Hollundersauce, dazu Macaire- Kartoffeln
und Tourniertes Gemiise

ZWEI SCHWEINESCHNITZEL ,HUSARENRITT" 1290
mit Paprikarahmsauce, Pommes und Salat

1 mit Farbstoff’ 9 enthilt eine Phenylalaninguelle

2 mit Konservierungsstoff’ 11 Steinobst kénnten R i hal

3 mit Antioxidationsmittel 13 In Fischfilets konnten Reste von Griiten enthalten sein

4 mit Geschmacksverstirker 14 Pantothensdure

5 koffeinhaltig 20 Pfanne ist heill

6 mit SiBungsmittel 35 Speisen nur zum sofortigen Verzehr

7 seschwefelt Sonstige Verbraucherhinweise sind beim Personal einzusehen




